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teilmobile Schlachtung
Rechtsgrundlage 
VO (EG)853/2004, Anhang III, Kapitel VIa

• Bis zu drei Hausrinder, ausgenommen Bisons, oder 

bis zu sechs Hausschweine oder bis zu drei als 

Haustiere gehaltene Einhufer beim selben 

Schlachtvorgang

• Die Tiere können zur Vermeidung eines Risikos für 

den Transporteur und zur Vorbeugung von 

Verletzungen des Tieres während des Transports 

nicht zum Schlachthof transportiert werden
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teilmobile Schlachtung
Rechtsgrundlage 
VO (EG)853/2004, Anhang III, Kapitel VIa

was muss vorab erfüllt werden?

• Vereinbarung zwischen dem Schlachthof und dem 

Eigentümer des zur Schlachtung bestimmten Tieres 

(Eigentümer muss die zuständige Behörde schriftlich von einer 

solchen Vereinbarung in Kenntnis setzen)

• Anmeldung der Schlachtung mindestens drei Tage 

vor Termin

• mobile Schlachteinheit muss Teil eines EG-

zugelassenen Schlachtbetriebes sein

Genehmigungsvorbehalt der zuständigen Behörde 

(Veterinäramt)
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teilmobile Schlachtung
Rechtsgrundlage 
VO (EG)853/2004, Anhang III, Kapitel VIa

Schlachttermin:

• der amtliche Tierarzt, der die Schlachttieruntersu-

chung des zur Schlachtung bestimmten Tieres 

durchführt, muss bei der Schlachtung anwesend 

sein

• hygienische Handhabung und Entblutung sowie die 

ordnungsgemäße Entsorgung des Blutes

• direkte Beförderung zum Schlachthof

• Eigentümer muss den Schlachthof im Voraus darüber 

unterrichten, wann die geschlachteten Tiere eintreffen 

sollen (ggf. abweichender Schlachtbetrieb?)
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Teilmobile Schlachtung Bürokratieaufwand

Schlachtunter
nehmen

• Zulassung der mobilen Schlachteinheit
(Konzept und Anlage)
• Laves

Landwirt

• Genehmigungsantrag (Vereinbarung über Verantwortlichkeiten und 
Abläufe mit Schlachtunternehmen) 
• Landkreis

Landwirt

• Anmeldung der Schlachtung
• Landkreis
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Zulassung Laves

• mobile Schlachteinheit
• Eignung (Auslaufsicher, Größe, Winde vorhanden, 

eigene Fixierung)
• Festlegung der Tierzahl pro Vorgang

Aus der Zulassung ergeben sich 
Anforderungen an den Ablauf der 
Schlachtung
=Schlachtplanung im QM Konzept 
berücksichtigen
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Vertrag zwischen Landwirt und 
Schlachtunternehmen

Sinn und Zweck ist die Festlegung des Ablaufs der 
Schlachtung und der Verantwortlichkeiten

• Fixierung in welcher Form, wer stellt diese sicher
• Bolzenschuss, Elektrobetäubung oder Kugelschuss
• Entblutung hängend am Traktor oder innerhalb der 

mobilen Anlage
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Warum so kompliziert?

Weil die Varianz 
so hoch ist
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Dokumentation

https://www.kommune365.de/landkreis-

cloppenburg/zentrale-

dienstleistung/schlachtung-durchfuehrung-

amtliche-

schlachttieruntersuchung?busCommuneId

=&kommune=landkreis-cloppenburg
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Dokumentation
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Dokumennttaion
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Dokumentation
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Kugelschuss (auf der Weide)

• Nur bei ganzjährig im freien gehaltenen 
Rindern möglich

• Sachkunde erforderlich
• Schießgenehmigung durch untere 

Jagdbehörde
• Schlachtgenehmigung durch Veterinäramt

• Prüfung der vorliegenden Sachkunde des 
Schützen

• Prüfung der Eignung und Notwendigkeit des 
Verfahrens 
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Beispiele

Kugelschuss

https://youtu.be/8o0kVCL0rck?t=68

Bolzenschuss

https://youtu.be/m26pdfNzRhw?t=90
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Unterschiede

teilmobile Schlachtung Notschlachtung
planbar unvorhergesehen
gesundes Tier frisch verletztes Tier
zulassungspflichtig nur Zulassung  des 

Schlachtunternehmens
Schlachttieruntersuchung
amtlich

Schlachttieruntersuchung 
amtlich durch 
behandelnden Hoftierarzt 
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Notschlachtung

Verletzung

Diagnose

Behandlung/

Notschlachtung
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Leitfaden Notschlachtung Niedersachsen
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Dokumentation
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LK CLP - 39.4 Fleischhygiene (teil-)mobile 

Schlachtung - Notschlachtung

Folie 24

Schlachtung im 
Schlachtbetrieb

Schlachtung im 
Herkunftsbetrieb

Notschlachtung 

frisch (max. 24 

Stunden) verletzter 
Tiere

Hausschlachtung

Verzehr im eigenen 
Haushalt

Ja Ja Ja Ja

Abgabe und Verkauf 
möglich

Ja Ja Ja Nein

Beschränkungen Nein
Ja, max. 3 Rinder/3 

Equiden/6 Schweine 
pro Schlachtvorgang

Ja, nur frisch verletzte 
Tiere

Ja, Bedarf des 
eigenen Haushaltes

Schlachtort
zugelassener 

Schlachtbetrieb
Herkunftsbetrieb Herkunftsbetrieb

eigenes häusliches 
Umfeld

Mobile Schlachteinheit 
notwendig

Nein Ja Nein Nein

Zerlegung zugelassener Betrieb zugelassener Betrieb zugelassener Betrieb
eigenes häusliches 

Umfeld

Fleischuntersuchung amtlich amtlich amtlich amtlich

Schlachttierunter-
suchung

amtlich amtlich
amtlich durch hierfür 

ernannte TierärztInnen

Ja, bei Störungen 

des 

Allgemeinbefindens 

des Tieres amtliche 

Schlachttierunter-
suchung
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Vielen Dank für die 

Aufmerksamkeit
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